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LIEBE GASTE,

HABEN SIE VIELEN DANK FUR IHR INTERESSE AN UNSEREM HAUS!

Trauen Sie sich! Bei uns sind Sie in den besten
Handen. Wir kiimmern uns um Sie, damit Sie lhre
Feier einfach nur genieBen kénnen. Von der Pla-
nung bis zur Ausfihrung sind wir fir Sie da.

0b Festmeni oder Schlemmerbiiffet, alles kein
Problem. Entscheiden Sie selbst, um was Sie
sich selbst kiimmern mdchten oder was wir fiir
Sie organisieren drfen.

Wir kiimmern uns gern um |hre Dekoration, wie
z.B.  Stuhlhussen, die  Hochzeitstorte,
den Fotografen, die Musik, das richtige Auto
oder die richtige Kutsche bis hin zu einer
freien Trauung auf unserer romantischen Hoch-
zeitswiese im Wald ... was immer Sie méchten.

Ubrigens, romantische Hochzeits- oder Famil-
ienfotos konnen Sie auch in unserer Parkanlage
und im angrenzenden Wald fotografieren.

Ihre Veranstaltung kann eine kleine, feierliche
Zeremonie mit Freunden und Familie auf
unserer Natursteinterrasse mitten im Grinen
sein oder ein rauschendes Fest mit bis zu
130 Personen in unseren festlich geschmiickten
Raumlichkeiten.

Wenn das immer noch zu klein ist, kbnnen Sie
das Jagdhaus auch komplett buchen und mit
bis zu 150 Personen ziinftig feiern. Bis 2:30 Uhr
sind wir fiir Sie da und feiern mit lhnen, das
Jagdhaus schlieBt um 3:00 Uhr seine Pforten.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige
Menu- , Biffet- & Getrdnkevorschlage. Bitte
sehen Sie unsere Auswahl als einen Leitfaden,
eine Anregung - damit Sie einen Eindruck davon
bekommen, was alles maoglich ist. Alles kann
natdrlich untereinander getauscht werden und
Ihre eigenen Vorschldge sind selbstverstandlich
auch erwunscht,

Fir eine individuelle Detailabsprache stehen wir
lhnen gern zu Verfliigung. Bitte vereinbaren
Sie doch einfach einen Termin.

So konnen wir hier vor Ort, neben der Besichti-

gung der Raumlichkeiten, alle Fragen, Wiinsche
und Vorlieben besprechen.

IHR ANSPRECHPARTNER:

IHR JAGDHAUS - TEAM



UNSERE GETRANKEPAUSCHALEN FUR VERANSTALTUNGEN (AB 50 PERSONEN)

SELBSTVERSTANDLICH KANN IHRE VERANSTALTUNG AUCH KOMPLETT NACH ,VERBRAUCH ABGERECHNET" WERDEN.

SAUERLANDER EMPFANG GETRANKEPAUSCHALE

SAUERLANDER EMPFANG n) GETRANKEPAUSCHALE + KAFFEESPEZIALITATEN
MIT GLITZER

GETRANKEPAUSCHALE +
KAFFEESPEZIALITATEN + SPIRITUOSEN




GETRANKE - EINZELPREISE

APERITIF

ALKOHOLFREIE GETRANKE UND BIER

DIGESTIF

UNSER TIPP?

UBERRASCHEN STE THRE GASTE
DOCH MAL MLT EINEM
PRICKELNDEN [MPFANG

AUF UNSERER TERRASSE




CANAPES UND FINGERFOOD

CANAPES ODER KANAPEES" SIND KLEINE, MUNDGERECHT GESCHNITTENE APPETITHAPPCHEN AUS BROT ODER CRACKER,
DIE MIT FLEISCH, FISCH, WURST, KASE ETC. BELEGT SIND.

CANAPES WERDEN OHNE BESTECK SERVIERT (FINGERFOOD) UND GEHOREN DAMIT ZU DEN SPEISEN, DIE TRADITIONELL
BEI EMPFANGEN UND COCKTAIL-PARTYS GEREICHT WERDEN, WESHALB SIE AUCH COCKTAILHAPPEN GENANNT WERDEN.

* im 18. Jahrhundert vom
franzosischen canapé ,Sofa" in der
urspringlichen Bedeutung entlehnt; in der
tiibertragenen als ,ippig belegte Brotscheibe”
vermutlich um 1900 aus dem Englischen




(4
“)  PETITE TRANCHE DE PAIN DE MIE, NATURE OU GRILLES,
. GARNIE DE PREPARATIONS DIVERSES

FINGERFOOD

- . FUR EINEN SEKTEMPFANG /APERITIF
P & VON CA. 30 - 60 MINUTEN DAUER
MIT ANSCHLIEBENDEM ESSEN BENOTIGEN
SIE IN DER REGEL CA. 3 CANAPES/

FINGERFOOD PRO PERSON.

- DISPOSITIONSTIRE:



MENUVORSCHLAGE

Wir mdchten, dass Sie sich zu Ihrem festlichen Anlass ganz
auf qualitativ hochwertige Produkte von maglichst regio-
naler Herkunft verlassen kénnen und unsere Liebe zur
traditionellen Kochkunst auf jeder Gabel und jedem Loffel
schmecken kannen. Unsere Meniivorschldge sind dazu gut
aufeinander abgestimmte Kompositionen, mit denen unser
Service-Team sich schon jetzt darauf freut, Sie ganz in der
Tradition unseres Jagdhauses stehend begeistern zu
diirfen!

ZUM ABLAUF UNSERER MENUS:

Vorspeisen und Desserts werden wie gewohnt serviert.
Im Hauptgang wird dem Gast ein warmer, leerer Teller eingesetzt.

Das Fleisch, z. B. zwei verschiedene Sorten, wird vorgelegt.
So kann der Gast iber GroBe und Art selbst entscheiden.

Eine Auswahl an Gemiise und die jeweiligen Saucen sowie Beilagen
werden direkt auf dem Tisch eingesetzt, praktisch ein Buffet am Platz.
Somit kann der Gast iber Menge und Art der gewiinschten Beilagen
selbst entscheiden,

Gerne reichen wir Beilagen, Saucen und Gemiise nach.

UNSERE FLEISCHPORTIONEN SIND GROBZUGIG MIT 250G PRO PORTION

KALKULIERT. FUR BESONDERS GROBEN APPETIT KONNEN BRATEN ODER
MEDAILLONS ZUSATZLICH NACHGEREICHT WERDEN. WIR BERECHNEN
Z.B. BEI MEDAILLONS VOM WILD UND RIND 5,*° UND BEI MEDAILLONS VOM
SCHWEINEFILET 3,” PRO STUCK.



MENUS (FUR 25-60 PERSONEN)

ESSEN WIE BET MUTTERN

Frische Rinderbouillon mit Ei, Gemiise und MarkkloBchen

Schinkenbraten vom Schwein
und Braten vom Weiderind mit zweierlei Bratensauce,
dazu Gemuse der Saison (drei verschiedene Sorten),
hausgemachten Kroketten, Spatzle und Salzkartoffeln

s @
Herrencréme

(Vanillepudding mit untergehobener Sahne, Schoko-Raspeln, Mandeln
und Rum)

37%° pro Person




MENUS (FUR 25-60 PERSONEN)

FESTMENU
Carpaccio vom Rinderfilet mit grobem Meersalz & zerstoBenem schwarzen
Pfeffer und Walnussdl, dazu ein Blattsalatbouquet mit Balsamico-Dressing &
karamellisierten Walntssen

LR

Klare Steinpilzsuppe und Chesterstange

fe

Rehriicken (im Ganzen gebraten) mit Pfifferlingsauce und Kalbsriicken (im
Ganzen gebraten) mit feiner Bratensauce, dazu Gemiise der Saison (drei ver-
schiedene Sorten), hausgemachte Kroketten, Spatzle und Salzkartoffeln

LR

Kihl Zweierlei
WeiBe Mousse au chocolat und Parfait der Saison
mit frischen Beeren auf Fruchtsauce

71, pro Person



Damit Sie Ihren schonsten Tag in vollen Zigen genieBen konnen, ist auch die organisatorische und finanzielle Planung von
enormer Bedeutung. Dabei helfen wir Ihnen auf dieser Seite gerne mit den wichtigsten Infos rund um Ihre Hochzeit im Kuhl.

ANZAHLUNG
Die Hohe ist abhangig von der
GroBe der Veranstaltung & beweqt sich
i.d.R. zwischen 500 & 1000 Euro. Sie wird
im Anschluss komplett in der Endkalku-
lation verrechnet.

RAUMMIETE

Sie ist ebenfalls abhangig vom
Platzbedarf und somit von der GroBe der
Veranstaltung. Sie bewegt sich zwischen

300,- & 600,- Euro.

ZAPFENSTREICH

Auch die schonste Feier muss

einmal zu Ende gehen: Im Kihl fordert
der DJ bis 2:00 Uhr, maximal 2:30 Uhr
zum Tanz auf. Das Jagdhaus

schlieBt um 3:00 Uhr.

EIGENER'KUCHEN

Wenn Sie Ihren Gasten eigenen

Kuchen anbieten machten, haben Sie
bitte Verstandnis dafur, dass wir pro Gast
ein Tellergeld von 3,- Euro berechnen.

BERECHNETE'PERSONENZAHL

Beim ersten Gesprach wird die Personenzahl
angegeben, mit der geplant wird -- also die Anzahl der
Gaste, die eingeladen werden. Die Personenzahl, die
berechnet wird, kann i.d.R. letztmalig 10 Tage vor der
Feier nach erfolgten Zu- & Absagen geandert werden.

JUNGES'WILD

Kinder, sofern nicht anders vereinbart,
werden gemaQ folgender Preis-Staffelung
berechnet:

bis 3 Jahre frei | 4-8 Jahre 30% | 9-12 Jahre 50%

FREIE‘TRAUUNGEN

Mitten im Wald und nur 5 Minuten FuBweg vom Jagdhaus
enfernt befindet sich eine geeignete Wiese auf der
"wild-romantisch” geheiratet werden kann.

Fiir eine Kostenpauschale von 150,- Euro ist 2 Wochen vorher der
Rasen gemaht worden und die Versorgung der Location mit
Strom ist inklusive. Ein externer Dienstleister, den wir Ihnen

gerne vermitteln, sorgt dann fiir die notwendige Bestuhlung in
einem eigens fiir Sie aufgebauten Zelt,



BUFFETVORSCHLAGE (B 30 PERSONEN)

BUFFET 1
VORSPEISEN =
Blattsalatvariation mit Balsamico- und Joghurtdressing,
Tomate Mozzarella, Galiamelone mit Parmaschinken,
Brotkorb mit gemischten, frisch aufgebackenen Partybrdtchen und Butter KOCHEN IST
9 EINE KUNST,
AUPTGERLCHTE GENIEDEN
Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Champignonrahmsauce EIN GLUCK,
mit Kése (iberbacken und Hahnchenbrust in dunkler Pfeffersauce, ZUSAMMENSEIN
dazu eine Gemiiseauswahl (drei verschiedene Sorten),
Kartoffelgratin und Butterreis EIN GESCHENK.
L) A Q)
DESSERT

Pudding von weiBer Schokolade mit Himbeersauce, Frischer Obstsalat

42,% pro Person



BUFFET 2

VORSPEISEN

Salatauswahl bestehend aus: gemischten Blattsalaten mit Balsamico-
und Joghurtdressing, hausgemachten Salaten der Saison wie zum
Beispiel: Mohrensalat, Gurkensalat, Krautsalat etc.

Fischauswahl bestehend aus: geraucherter Makrele und Forellenfilets
vom Fischhof Baumiiller aus Wickede, dazu reichen wir Sahne-Meerrettich
und Zitronen-Pfeffer-Dip, Brotkorb mit gemischten, frisch aufgebackenen
Partybrétchen und Butter

G2

HAUPTGERICHTE
VARIATION 1: Braten vom Hirsch und Medaillons vom Schweinefilet mit
Pfifferlingsauce und Pfefferrahmsauce
oder
VARIATION : Rosa gebratenes Roastbeef, im Ganzen gebraten,
vom irischen Weiderind, am Buffet geschnitten, an dunkler Pfeffersauce
und Medaillons vom Schweinefilet mit Champignonrahmsauce

dazu Gemiise der Saison (drei verschiedene Sorten),
hausgemachte Kroketten, Spatzle und Salzkartoffeln

te 9
DESSERT

Beerencocktail (hausgemachte Rote Griitze),
Bayrisch Creme (Vanillecreme)

Variation 1: 52,°° pro Person
Variation 2: 57°° pro Person

MENU & BUFFET

KOMBINATION AUS BUFFET UND MENU
IDEAL FUR GROBERE FEIERLICHKEITEN - BESONDERS FUR HOCHZEITEN

VORSPEISENVARIATION

(wird serviert - somit beginnen alle Gaste gleichzeitig)
Variation von Blattsalaten mit siiBlich-aromatischem Balsamico-Himbeer-
dressing, dazu wahlweise fiir jeden Gast von der Buffetplatte in Selbst-
bedienung Tomate/Mozzarella, zweierlei vom Raucherfisch (Forelle &
Lachs) und "Hirschroastbeef" [rosa gebratener Hirschriicken], dazu frisch
aufgebackenes Ciabatta und Butter

te O
HAUPTGANG (als Buffet)

Medaillons vom Hirschriicken und Medaillons vom Sauerlander
Landschweinfilet in Pfifferlingsauce und Cremesauce, dazu Gemiise der
Saison (z.B. frischer Brokkoli, Schmorbdhnchen im Speckmantel, frischer
Spargel (saisonal). Hausgemachte Kroketten, hausgemachte Spatzle
und Kartoffelgratin

29
DESSERT

(alle beenden das Essen gemeinsam, "kalte" Desserts sind kein Problem)
Nougatparfait mit feiner Chillinote und weisser Mousse
au chocolat auf einem Fruchtspiegel mit Waldbeeren

54,% pro Person




MITTERNACHTSIMBISS

RUSTIKALER MITTERNACHTSIMBISS

AD—

Kaseauswahl, zum Beispiel: frz. Weichkase, Frischkdse etc.
Schinkenauswahl, zum Beispiel verschiedene Sorten Schinken,
Edelsalami, kleine Mettwiirstchen, Senf.

Frisch aufgebackene Partybrotchen mit Brot und Butter.

WILDERSGHLEMMEREIN 14, pro Person

SPAYIER STUND

BEI ABENDVERANSTALTUNGEN WIRD GERN GEGEN
MITTERNACHT ODER AUCH SPATER NOCH EIN KLEINER
IMBISS GEREICHT. ETWAS FUR DEN APPETIT. DIES
KANN GANZ KLASSISCH EIN RUSTIKALES KASEBRETT
MIT BROT UND BUTTER SEIN ODER UNKONVENTIONELL
EINE FRISCH ZUBEREITETE CURRY-WURST.

GERN WIRD AUCH DEFTIG UND SUB MITEINANDER KOM-
BINIERT. SO KANN NEBEN DER Z.B. RUSTIKALEN KASE-
PLATTE AUCH UNSER HAUSGEMACHTER APFELKUCHEN [
(ODER ANDERER KUCHEN) ANGEBOTEN WERDEN. =




SCHIEMMENSWENNIANDEREFSCHONFSCHIPAREN

RUHRPOTT CURRYWURST HAUSGEMACHTER KUCHEN

Ao—

Frisch gebratene Currywurst (in Sauce) mit Baguette
(wird im Warmhaltebehalter aufgestellt)

3,% pro Person
DEFTIGE GULASCHSUPPE
INFO SIE DURFEN IHREN KUCHEN
Gulasch vom Weiderind, AUCH MITBRINGEN.
dazu knuspriges Baguette
DAZU BERECHNEN HIR
6, pro Person EINE SERVICEPAUSCHALE

VON 3, PRO PERSON.




MENUVORSCHL

SUPPEN
AO—

<~ Rinderbouillon mit feiner Einlage

=\ Klare Steinpilzsuppe mit Steinpilzen und Chesterstange

-~ Tomatensuppe nach Waliserart (mit Gin verfeinert und Sahnehaubchen)
< Frisch in der Saison: herzhafte Pfifferling- oder Spargelcrémesuppe

WARME VORSPEISEN
AQ—
~* Filet vom Kabeljau mit gebratenem Spargel (Saison)
oder mit Avocado-Hiittenkase-Salat 15
<~ Filets von der Flugentenbrust an Orangen-Pfeffersauce
mit Pommes Macaire 16,%

g
}:lﬂ
6"
auf Anfrage

KALTE VORSPEISEN

AO—

<% Kleiner, bunt gemischter Salatteller mit Baguette & Butter

~* Carpaccio vom Rinderfilet mit grobem Meersalz & zerstoBenem schwarzen
Pfeffer und Walnussol, dazu ein Blattsalatbouquet mit Balsamico-Dressing &
karamellisierten Walniissen

-\ Blattsalate in Balsamico-Krduterdressing mit Tomate/Mozzarella
und Galiamelone mit Parmaschinken, dazu Baguette & Butter

. "Gurken-Spaghetti” mit Chili-Orangen-Dressing an Wildkréutersalat,
dazu Baguette & Butter
Wahlweise mit folgenden Toppings:
Ziegenkase 3, | 2 Riesengarnelen 5% | Hirschroastbeef 5%

14
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MENUINAGH WUNSCHENRZUSAMMENIRE M

HAUPTGERICHTE HAUPTGERICHTE
Acr— Ag—

. Medaillons vom Hirschriicken und vom Sauerldnder Landschwein <. Braten vom Rothirsch & Medaillons vom Sauerldnder

mit Pfifferling- & Cremesauce, dazu Gemiise der Saison Landschwein an Pfifferlingsauce, dazu Gemiise der Saison

(3 verschiedene Sorten), hausgemachte Kroketten & Spatzle N (drei verschiedene Sorten), hausgemachte Kroketten

und Spétzle 28%°

- Hubertus-Medaillons vom heimisch-regionalen

Reh, Wildschwein und Rothirsch an Pfifferlingsauce und - Rehriicken vom heimischen Reh (am Stiick gebraten) mit

Crémesauce, dazu Gemiise der Saison (3 verschiedene Sorten), Pfifferlingsauce, dazu Gemise der Saison (drei verschie-

hausgemachten Kroketten und Spatzle 39,% dene Sorten) & hausgemachte Kroketten und Spétzle auf Anfrage

. Roastbeef vom irischen Weiderind (am Stiick gebraten) in der
Krauterkruste mit kraftiger Rotweinsauce, dazu Gemiise der
Saison (drei verschiedene Sorten), Kartoffelgratin und hausge-
machte Kroketten. Y fu

I N Fo UNSERE FLEISCHPORTIONEN SIND GROBZUGIG MIT 250G
PRO PORTION KALKULIERT. FUR BESONDERS GROBEN

APPETIT KONNEN BRATEN ODER MEDAILLONS ZUSATZLICH
NACHGEREICHT WERDEN. WIR BERECHNEN Z.B. BEI
MEDAILLONS VOM WILD UND RIND 5,°°UND

BEI MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET 3,* PRO STUCK.

SIE HABEN DIE WAHL:

Zu den Hauptgerichten reichen wir Ihnen auf
Wunsch auch anstelle des Gemiises der Saison
jeweils einen gemischten Beilagen-Salatteller.




MENU-DESSERTS

FEINES & SUBES FUR DANACH
Ao—

. Zwei Kugeln Vanilleeis mit Kirschen & heiBer Schokosauce

. Hausgemachtes Parfait der Saison (Brombeer, Nougat, etc.)
mit Fruchtsauce und Waldbeeren

= Frische Erdbeeren (Saison) mit Naturjoghurt, Vanilleeis und Sahne

~t Kiihl Zweierlei”, weiBe Mousse au chocolat und Parfait der Saison mit
frischen Beeren auf Fruchtsauce

~ Dessertbuffet mit zweierlei Mousse au chocolat von weiBer und
dunkler Kuvertiire, Panna Cotta, Kasetdrtlein, Himbeersauce,
Obstsalat

9{90

B'EII

Saison

Saison

14,
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HIER IST AUSREICHEND PLATZ FUR




IHRE NOTIZEN!




JAGDHAUS IM KUHL
FAMILIE SPEERSCHNEIDER
IM KUHL 50 - 58640 ISERLOHN

©(02371) 41388 ODER 41369

& WWNW.JAGDHAUS-KUEHL.DE
& INFOWIJAGDHAUS-KUEHL.DE

TAGLICH AB 10.00 UHR GEOFFNET
MONTAG & DIENSTAG RUHETAG

Alle Preise in diesem Katalog in EURO inkl.
der gesetzl. giltigen Mehrwertsteuer.
Preise ohne Gewahr, Anderungen sind maglich.

© Jagdhaus Im Kiihl, 2024
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